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CHESSE CAKE DE FRAMBUESA                                                                                        
(Suave masa de galletas rellena de queso crema y 
limón pulpa de fruta)                                             
$ 12.000

CHESSE CAKE DE MARACUYA                                                                                         
(Suave masa de galletas rellena de queso crema y 
limón pulpa de fruta)    
$ 12.000                                         

CHESSE CAKE DE MANGO                                                                                            
(Suave masa de galletas rellena de queso crema y 
limón pulpa de fruta)
$ 12.000                                             

CHESSE DE MENTA CHOCOLATE                                                                                     
(Suave masa de galletas rellena de queso crema, men-
ta, chocolate)   
$ 12.000                                          

TURRÓN DE CHOCOLATE CON NUECES                                                                          
(Suave como el Browne con nueces y bañado en choco-
late con nueces)
$ 12.000

TORTA BLITZ                                                                                                             
(Biscocho, merengue y maracuyá o fruta a elección)
$ 12.000

SUSPIRO LIMEÑO                                                                                                      
(Suave manjar casero con delicado merengue al opor-
to)
$ 1.200

VOLADOR                                                              
(Suave masa de yemas, rellenas con manjar y mousse 
de algarrobina)
$ 14.000
                                                      
TIRAMISÚ                                                                                                                 
(Galletas maceradas en café y queso crema con ama-
retto y licor de café)
$ 13.000

TERRINA DE CHOCOLATE BLANCO CON HIGOS                                                                 
(Cobertura de chocolate a baño maría una mezcla de 
leches y higos secos)
$  12.000

PIE DE MARACUYÁ                                                                                                    
(Masa suave rellena de crema de maracuyá y meren-
gue  suizo)
$  9.000 

CROCANTE  DE MANGO, FRAMBUESA, LÚCUMA                                                             
(Delicado  merengue  sobre una crema de frutas)
$ 11.000

TORTA HELADA PERUANA  			 
(Con base de jalea y durazno, bavarois de frutilla y 
bizcochuelo suave)
$ 9.000

TORTA ALDEANA                                                                                                        
(Base de harina de almendras y huevos decorada de 
merengue al oporto)
$ 12.000
                                       
CREMA VOLTEADA                                 
(Las leches tradicionales se juntan para dar vida al 
típico flan Peruano)
$ 12.000

CREMA VOLTEADA DE LÚCUMA                                                                                  
$ 13.000

CREMA VOLTEADA DE QUÍNOA AL PISCO                                                                      
$ 14.000

ENCANELADO                                                                                                           
(Relleno con manjar y embebido con almíbar al 
pisco y bañado con azúcar y canela)
$ 12.000

Empieza un dulce día...
Sabemos que para ti los momentos inolvidabes 
siempre se recordarán con pequeños detalles

Postres



Algunas de nuestras mejores tortasAlgunas de nuestras mejores tortas
Toda nuestra técnica para elaborar los potres 
y las tortas más artesanas

Tortas

CHESSE CAKE DE CHOCOLATE BLANCO  CON 
CEREZAS Y RAMAS DE CHOCOLATE             
$ 14.000

PIE DE CHOCOLATE CON CREMA CHANTILLY DE 
CHOCOLATE                                           
$ 14.000

TIRAMISÚ DE MARACUYÁ      
$ 14.000

SUSPIROS DE CHOCOLATE Y AROMAS DE PASIÓN  
(Base de souffl é al pisco y mousse de chocolate y cre-
ma de maracuyá)
$ 14.000

CREAM BRULE DE MANGO                                                                                    
$ 1.500

MOUSSE DE MARACUYÁ DECORADO CON CARA-
MELO          
$ 10.000

TORTA AMOR      
(Hojarasca con frambuesas naturales y manjar y crema 
chantilly)
$15.000

ALFAJOR    
(Fina masa de alfajor rellena de manjar y decorado 
con manjar)
$ 12.000

COCO   
(Biscocho de coco al pisco, relleno de lúcuma y nuez y 
crema chantilly)
$ 15.000

PIÑA       
(Biscocho humedecido en almíbar de piña y piña en 
trozos con crema chantilly)
$ 12.000

HIGOS          
(Biscocho remojado con miel de higos relleno de chan-
tilly de higos)
$ 14.000

MANJAR NUEZ    
(Biscocho de nueces relleno de manjar y nueces acara-
meladas)
$ 15.000

SELVA NEGRA                    
(Suave biscocho de chocolate relleno de mermelada 
de cerezas y chantilly)
$ 15.000

NUECES ACARAMELADAS  
(Biscocho de nuez relleno de crema de praline y chan-
tilly decorado con nueces)                  
$ 15.000

TORTA DE MERENGUE                                                           
(Discos de merengue con pulpa de fruta y crema chan-
tilly)
$ 13.000

MERENGADO DE TRUFA     
(Discos de merengue relleno de crema trufa y bañado 
en chocolate)
$ 15.000

TORTA SUSPIROS DE CHIRIMOYA                                                          
(Discos de merengue y de biscocho con chirimoya y 
chantilly y almendras)
$ 15.000



TORTA DE CHOCOLATE LUCUMA Y MANJAR                 
(Souffle de chocolate relleno de manjar y 
crema de lucuma)
$ 15.000

HOJA CON MANJAR Y NUECES                                                 
(Suaves hojas rellenas de  manjar y nueces)
$ 15.000

HOJA CON FRAMBUESAS                  	
(Suaves hojas rellenas de  manjar y frambuesas)
$15.000

HOJA CON PASTELERA                                                                          
(Masa de hoja rellena de crema pastelera al licor)
$ 12.000

TORTA PANQUEQUE 		
(Finas capas rellenas de distintos sabores y cremas)
$ 14.000

TORTA TRES LECHES 			 
(Clásico biscocho humedecido con tres leches y grati-
nado)
$ 12.000

TORTA TRES LECHES CON FRAMBUESA Y PAS-
TELERA 	
(Finas capas de biscocho con tres leches y crema pas-
telera y frambuesa)
$ 15.000

TORTA TRES LECHES CON CHIPS DE CHOCOLATE 	
(Biscocho con remojo clásico y chips de chocolate)
$ 13.000

TORTA TRES LECHES DE MANGO 		
(Pastelera de Mango y trozos de mango cubierta de 
merengue)
$ 15.000

TORTA AROMAS DE LIMÓN Y MARACUYÁ DE 
DOS TIEMPOS                   
(Base de queque de limón, rellena de crema de mara-
cuyá horneada)
$ 12.000

TORTA DE ZANAHORIA CON MANJAR AL PISCO                                         
(Queque de zanahoria y nueces relleno de manjar 
casero al pisco)
$ 14.000

TORTA DE COCKTAIL DE ALGARROBINA  	
(Biscocho remojado en cocktail de algarrobo y relleno 
de mousse de algarrobina) 
$ 16.000

BOLA DE ORO COLONIAL                                                                        
(Biscocho de vainilla cubierto de mana de yemas y 
relleno de salsa de albaricoque y manjar al pisco)
$ 18.000

TORTA DE CHOCOLATE                                                                            
(Soufflé de chocolate relleno de mousse de chocolate 
y pulpa de maracuyá)
$ 16.000

TORTA DE MIEL DE ABEJA Y CREMA DE MANGO                                       
(Finas capas de galletas de miel, rellena de crema 
chantilly de mango)
$ 16.000

Alexander Espinoza Centurión
C H E F

Algunas de nuestras mejores tortas



Haga su Pedido

1. Diríjase usted a la tienda
Suspiros & Aromas y déjese 
guiar por nuestro personal de 
recepción de encargos. 
Si tiene usted dudas sobre qué 
cantidad necesita o cual es la 
combinación perfecta, ellos se 
las resolverán y podrá ver el
producto en tienda.

2. Llame a su tienda Suspiros 
& Aromas o a nuestra repos-
teria central en el teléfono 02-
6355534 - 09 99279069, donde 
pondremos todos nuestros me-
dios a su disposición para que 
todo sea perfecto.

Ahora también puede hacer su
pedido a través de nuestra
tienda on line

www.suspirosyaromas.cl

Haga su pedido con un mínimo
de 48 horas.

• Servicio a domicilio: Haga su
pedido con un mínimo de 24
horas de antelación. Cuente
con las posibles incidencias
del tráfi co al indicar la hora
en que quiere recibir su pedido.
Coste 0,00 en Chile Capital.

• Recogida en tienda.
9-21 horas

• Efectivo
• Empresas con gran consumo
a través de transferencia
bancaria.

Los precios aquí publicados corresponden a la edición de junio de 2010. Suspiros & Aromas se reserva el derecho de alterarlos si fuese necesario. Rogamos 
disculpen las molestias que eventualmente puedan ocasionarles dichos cambios.

Esperamos que nuestra carta de productos le haya ayudado a elegir los productos que desea,
ahora tiene usted 3 maneras de encargar su pedido.

MANERAS DE ENCARGAR
SU PEDIDO: PEDIDOS ON-LINE ENTREGA DE PEDIDOS

FORMA DE PAGO

OFICINA CENTRAL 
Vicuña Mackenna 54 Dpto. 605 - Providencia

SUCURSAL
Av. Libertador Bernardo O’higgins Nº  3410 - Local 56 - C.C. Persa Estacion - Estacion Central

SERVICIO A DOMICILIO
llamando al: tel. 02-6355534 - 09 99279069
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